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BLICK IN DIE MARKTE

QUALITAT

Produkt- und prozessbegleitende Qualitétsiiberwachung von Kiihlketten:

Immer cool bleiben

Health Claims fiir Lebensmittel:
Zwischen Wissenschaft und Wortklauberei

SENSORIK

Schulungsprogramme in Deutschland:
Geschmacks-Experten der Zukunft

Backen mit Sauerteig:
Qualitdtsverbesserung und natirliches Aroma

INGREDIENZIEN

Aktuelle Trends in der Aromenforschung:
Was schmeckt dem Verbraucher?

FOKUS

Produktinnovationen bei SiR- und Backwaren:
Méglichst schnell, einfach, genussreich & sicher

TECHNOLOGIE

Roboter in der Lebensmittelherstellung:
Herausforderung Greifen

Automatisierte Bilderfassung und -verarbeitung:
Qualitdtsmanagement a la Aschenputtel

KOMMUNIKATION

Giitesiegel:
Mehr Durchblick fur Verbraucher?
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