
Machen Sie jetzt mit!

Ihr Eintrag im DLG-Bier-Guide 2012!
Im Frühjahr 2012 erscheint der DLG-Bier-Guide im neuen 
Look bereits zum vierten Mal. Er bietet einen kompetenten 
Einblick in die Welt und die Geschmacksvielfalt deutscher 
Biere. Vorgestellt werden u. a. 700 von den DLG-Experten ge-
testete Spitzenbiere sowie rund 180 Qualitätsbrauereien, mit 
komplettem Preisträgerverzeichnis. 

Diese 180 Top-Brauerein wollen wir hervorheben. Dazu wird 
es im Preisträgerverzeichnis eine Kennzeichnung geben und 
ein Kurzporträt des Betriebes. Dieser Basis-Eintrag kostet Sie  

Wenn Sie sich ganz besonders von den anderen Anbietern 
abheben wollen, nutzen Sie die Gelegenheit und buchen Sie 
einen TOP-Eintrag. Zusätzlich zu dem Basis-Eintrag können 
Sie hier entweder Ihre Logo/Wappen, ein Foto abbilden so-
wie ihren Text auf 700 Zeichen erweitern. Damit wird die 
Werbewirksamkeit um ein Vielfaches erhöht. Dieser TOP-
Eintrag kostet Sie nur 149,- Euro zzgl. MwSt.

Für welchen Eintrag Sie sich auch entscheiden, füllen Sie bit-
te auf jeden Fall den umseitigen Fragebogen vollständig aus 
und senden Sie ihn schnell an uns zurück!

Wenn Sie sich für einen TOP-Eintrag entscheiden, senden Sie 
uns zusätzlich das Foto/Logo/Wappen als druckfähige Datei 
(EPS, Jpeg oder Tif, mit mind. 300 dpi).

 DLG-Verlag GmbH
 Eschborner Landstraße 122
 60489 Frankfurt am  Main
 Tel.:  069 / 247 88 - 457
 Fax:  069 / 247 88 - 484
 E-Mail:  r.bennewitz@DLG.org
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Handelsbezeichnung 
Biersorte 

Geschmack Alk. Vol% Klarheit DLG-Preis
Handelsbezeichnung 

Biersorte 
Geschmack Alk. Vol% Klarheit DLG-Preis

Unterbaarer Dunkles Weizen 
Weizenvollbier 

ø ø ø ø 5,5 ø G O L D

Unterbaarer Hefe Weizen 
Weizenvollbier 

ø ø ø  5,5 ø G O L D

Unterbaarer Naturtrübes Hefeweizen Weizenvollbier 
ø ø ø  5,5 ø G O L D

Unterbaarer Leichtes Weizen 
Schankbiere 

ø ø ø  3,0 ø SILBER

Allgäuer Brauhaus AG, Beethovenstraße 7, 87435 Kempten, Tel.: 08342/96470, Fax: 08342/9647270, 

info@allgaeuer-brauhaus.de, www.allgaeuer-brauhaus.de 
         

Altenmünster Urig Würzig 
Vollbier hell 

ø  4,9 π G O L D

Teutsch Pils 
Pilsener 

ø  4,8 π G O L D

Alt Kemptener Weisse 
Weizenvollbier 

 5,0 ø G O L D

Fürstabt Hefeweizen leicht 
Schankbiere 

 2,9 ø G O L D

Engelbräu Rettenberg · Hermann Widenmayer KG, Burgberger Straße 7, 87549 Rettenberg, 

Tel.: 08327/93000, Fax: 08327/930040, info@engelbraeu.de, www.engelbraeu.de

Engelbräu Grünten-Gold 
Export hell 

ø  5,2 π SILBER

Aktienbrauerei Kaufbeuren AG, Hohe Buchleuthe 3, 87600 Kaufbeuren, Tel.: 08341/430411, 

Fax: 08341/430450, verwaltung@ab-kf.de, www.aktienbrauerei.de          

Dunkles Weizen Steingadener 
Weizenvollbier 

ø ø  5,1 ø G O L D

Leichtes Weizen Kaiser Maximilian I. Schankbiere 
ø ø 2,8 ø G O L D

Naturtrübes Kellerbier Anno 1308 Un  ltriertes Vollbier ø  5,1 ø SILBER

Hefeweizen Anno 25 
Weizenvollbier 

 5,3 ø SILBER

Edles Radler 
Biermischgetränk ø ø  2,8 π BRONZE

Memminger Brauerei GmbH

Dr.-Karl-Leiz-Str. 68, 87700 Memmingen, Tel.: 08331/85660, Fax: 08331/5010, 

info@memminger-brauerei.de, www.memminger-brauerei.de

Die Memminger Brauerei GmbH zählt zu den bedeutendsten Brauereien der Region und 

zu den 100 größten Brauereien Deutschlands. Mit dem Anspruch, alles immer noch besser 

zu machen, hält die Unternehmensführung an der Markenpolitik fest: überzeugende Qua-

lität ist Grundlage des Geschäfts. Ein wichtiger Bestandteil des Managements der Mem-

minger GmbH ist die Reinhaltung der Umwelt und sie haben den sorgsamen Umgang 

mit den natürlichen Ressourcen zu Eckpfeilern der Unternehmensphilosophie gemacht. 

Memminger Gold 
Export hell 

ø ø  5,3 π G O L D

Kartäuser Spezialbier 
Märzenbier 

ø ø ø  5,9 π G O L D

Memminger Weissbier 
Weizenvollbier 

ø ø ø 5,1 ø G O L D

Memminger Dunkle Weiße 
Weizenvollbier 

ø ø ø 5,1 ø G O L D

Kartäuser Weissbier 
Weizenexportbier 

ø ø  5,5 ø G O L D

Memminger Leichte Weiße 
Schankbiere 

ø ø ø 3,1 ø G O L D

Memminger Premium 
Pilsener 

ø  5,1 π SILBER

Schlossbrauerei Autenried GmbH, Bräuhausstr.2, 89335 Ichenhausen-Autenried, Tel.: 08223/96840, 

Fax: 08223/968420, info@autenrieder.de, www.autenrieder.de 
         

Autenrieder Urtyp Hell 
Vollbier hell 

ø ø  5,0 π G O L D

Autenrieder Urtyp Dunkel 
Vollbier dunkel 

ø ø  5,4 π G O L D

Autenrieder Pilsner 
Pilsener 

ø  5,1 π G O L D

Autenrieder Dunkles Weizen 
Weizenvollbier 

ø ø ø 5,3 ø G O L D

Autenrieder Weizen 
Weizenvollbier 

ø ø 5,3 ø G O L D

Autenrieder Ernte Weizen 
Schankbiere 

ø ø 3,2 ø G O L D

Schwarzbräu GmbH

Marktplatz 6, 86441 Zusmarshausen, Tel.: 08291/880, Fax: 08291/8844, 

info@schwarzbraeu.de, www.schwarzbraeu.de 

Schwarzbräu darf  sich als Sieger im DLG-Wettbewerb be-

zeichnen: Mit 9 goldenen, 2 silbernen und 3 bronzenen Me-

daillen hat Schwarzbräu die meisten Auszeichnungen er-

halten. Das Markenzeichen von Schwarzbräu, ein Fahnen-

schwinger, stammt aus der Zeit des 30-jährigen Krieges. 

Am 17. Mai 1648 fochten die kaiserlichen Truppen und die 

schwedische Armee bei Zusmarshausen die „Schlacht am 

Roten Berg“ aus. Die Legende erzählt, dass die ausgezehrten Schweden nach der Schlacht 

die Brauerei, stürmten und dort alle Fässer leersoffen. Kurze Zeit später ist der 30-Jährige 

Krieg mit dem Westfälischen Frieden zu Ende. 1954 erhält Schwarzbräu als erste deutsche 

Brauerei die Auszeichnung „Diplome d’Excellence“ bei den internationalen Bierprämie-

rungen in Brüssel. Weithin bekannt ist auch das denkmalgeschützte Bräustüberl mit seiner 

leckeren, traditionell bayerisch-schwäbischen Küche. In zwei historischen Stuben wird das 

frische Bier serviert.

Schwarzbräu Feines Helles 
Vollbier hell 

 4,9 π G O L D

Schwarzbräu Urtyp 
Export hell 

 5,5 π G O L D

Schwarzbräu Exquisit 
Export hell 

 5,3 π G O L D

Schwarzbräu Schweden Pils 
Pilsener 

 5,0 π G O L D

Schwarzbräu Pilsener 
Pilsener 

 5,0 π G O L D

Schwarzbräu Schweden Bock Dunkel Bockbier dunkel  7,1 π G O L D

Schwarzbräu Weissbier Dunkel 
Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Weissbier Hell 
Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Radler 
Biermischgetränk  2,6 π G O L D

Schwarzbräu Bayerisch Hell 
Vollbier hell 

 4,8 π SILBER

Brauerei Ustersbach · Adolf Schmid KG, Hauptstr. 40, 86514 Ustersbach, Tel.: 08236/5890, 

Fax: 08236/58915, info@ustersbacher.com, www.ustersbacher.com          

Usterbacher Edel Export 
Export hell 

ø ø 5,5 π G O L D

Ustersbacher Dunkle Weisse 
Weizenexportbier 

ø ø ø 5,3 ø G O L D

Ustersbacher Urhell 
Vollbier hell 

ø ø ø 4,9 π SILBER

Ustersbacher Altbayerisch Dunkles Vollbier dunkel 
ø ø ø 5,3 π SILBER

Staudenland Helles Export 
Export hell 

ø ø ø 5,5 π SILBER

Ustersbacher Jubiläumsbier 400 Jahre Export hell 
ø ø ø 5,7 π SILBER

Ustersbacher Privat Pils 
Pilsener 

ø ø ø ø 4,9 π SILBER

Ustersbacher Pilsner 
Pilsener 

ø ø ø 4,9 π SILBER

Usterbacher Bayerisch Hefeweizen Weizenexportbier 
ø ø ø 5,5 ø SILBER

Schloßbrauerei Unterbaar · Albrecht Freiherr Groß von Trockau, Hauptstr. 18, 86674 Baar/Schwaben, 

Tel.: 08276/58980, Fax: 08276/589861, schlossbrauerei.unterbaar@t-online.de, www.schlossbrauerei-unterbaar.de      

Unterbaarer Hell 
Vollbier hell 

ø ø ø 5,0 π G O L D

Unterbaarer Anno 2000 
Export hell 

ø ø ø  5,7 π G O L D

Unterbaarer Dunkel 
Export dunkel 

ø ø ø  5,3 π G O L D

Unterbaarer Meister Pils 
Pilsener 

ø ø ø ø 5,5 π G O L D
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Schwarzbräu GmbH

Marktplatz 6, 86441 Zusmarshausen, Tel.: 08291/880, Fax: 08291/8844, 
info@schwarzbraeu.de, www.schwarzbraeu.de 

Schwarzbräu darf  sich als Sieger im DLG-Wettbewerb be-
zeichnen: Mit 9 goldenen, 2 silbernen und 3 bronzenen Me-
daillen hat Schwarzbräu die meisten Auszeichnungen er-
halten. Das Markenzeichen von Schwarzbräu, ein Fahnen-
schwinger, stammt aus der Zeit des 30-jährigen Krieges. 
Am 17. Mai 1648 fochten die kaiserlichen Truppen und die 
schwedische Armee bei Zusmarshausen die „Schlacht am 
Roten Berg“ aus. Die Legende erzählt, dass die ausgezehrten Schweden nach der Schlacht 
die Brauerei, stürmten und dort alle Fässer leersoffen. Kurze Zeit später ist der 30-Jährige 
Krieg mit dem Westfälischen Frieden zu Ende. 1954 erhält Schwarzbräu als erste deutsche 
Brauerei die Auszeichnung „Diplome d’Excellence“ bei den internationalen Bierprämie-
rungen in Brüssel. Weithin bekannt ist auch das denkmalgeschützte Bräustüberl mit seiner 
leckeren, traditionell bayerisch-schwäbischen Küche. In zwei historischen Stuben wird das 
frische Bier serviert.

Schwarzbräu Feines Helles Vollbier hell  4,9 π G O L D

Schwarzbräu Urtyp Export hell  5,5 π G O L D

Schwarzbräu Exquisit Export hell  5,3 π G O L D

Schwarzbräu Schweden Pils Pilsener  5,0 π G O L D

Schwarzbräu Pilsener Pilsener  5,0 π G O L D

Schwarzbräu Schweden Bock Dunkel Bockbier dunkel  7,1 π G O L D

Schwarzbräu Weissbier Dunkel Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Weissbier Hell Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Radler Biermischgetränk  2,6 π G O L D

Schwarzbräu Bayerisch Hell Vollbier hell  4,8 π SILBER
Schwarzbräu Pilsener Pilsener  5,0 π G O L D

Schwarzbräu Schweden Bock Dunkel Bockbier dunkel  7,1 π G O L D

Schwarzbräu Weissbier Dunkel Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Weissbier Hell Weizenexportbier  5,4 ø G O L D

Schwarzbräu Radler Biermischgetränk  2,6 π G O L D

Schwarzbräu Bayerisch Hell Vollbier hell  4,8 π SILBER

Memminger Brauerei GmbH

Dr.-Karl-Leiz-Str. 68, 87700 Memmingen, Tel.: 08331/85660, Fax: 08331/5010, 
info@memminger-brauerei.de, www.memminger-brauerei.de

Die Memminger Brauerei GmbH zählt zu den bedeutendsten Brauereien der Region und 
zu den 100 größten Brauereien Deutschlands. Mit dem Anspruch, alles immer noch besser 
zu machen, hält die Unternehmensführung an der Markenpolitik fest: überzeugende Qua-
lität ist Grundlage des Geschäfts. Ein wichtiger Bestandteil des Managements der Mem-
minger GmbH ist die Reinhaltung der Umwelt und sie haben den sorgsamen Umgang 
mit den natürlichen Ressourcen zu Eckpfeilern der Unternehmensphilosophie gemacht. 

Memminger Gold Export hell ø ø  5,3 π G O L D

Kartäuser Spezialbier Märzenbier ø ø ø  5,9 π G O L D

Memminger Weissbier Weizenvollbier ø ø ø 5,1 ø G O L D

Memminger Dunkle Weiße Weizenvollbier ø ø ø 5,1 ø G O L D

Muster Basis-Eintrag

Muster Basis-Eintrag

Muster TOP-Eintrag

Muster TOP-Eintrag
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nur 49,– Euro zzgl. MwSt. Er beinhaltet max. 400 Zeichen.



1. Adresse des Betriebes:

Name der Inhaber 

Name des Betriebes 

Straße / Hausnr. 

PLZ / Ort 

Tel. 

Fax 

E-Mail 

Internet 

2. Kurzporträt Ihrer Brauerei, kurzer geschichtlicher 
Abriss, Entwicklung in den letzten 5 Jahren:
Beschreiben Sie mit z. B. folgenden Angaben: 
Produktionsmengen; besondere Braumethoden; welches 
sind die Bierspezialitäten, die Ihre Brauerei auszeichnen?

Mein Eintrag im neu gestalteten
DLG-Bier-Guide 2012

Einsendeschluss: 

Datum/Unterschrift

3. Welche gastronomischen oder touristischen Attraktionen 
bieten sie an?
z. B. eigenes Braustüberl/Biergarten mit Öffnungszeiten; 
Brauereimuseum, Brauereibesichtigung

4. Welche Preise/Auszeichnungen haben Sie mit Ihren 
Bieren in den letzten Jahren gewonnen?

5. Beschreiben Sie Ihre Idee/Vision vom Bierbrauen mit 
einem Satz.

 JA, wir buchen den Basis-Eintrag (max. 400 Zeichen)! Preis     € 49,- netto

 JA, wir buchen den TOP-Eintrag (max. 700 Zeichen plus Logo/Foto)! Preis € 149,- netto 

Das Formular steht auch unter http://www.dlg-verlag.de/fi les/2/17/DLG_Bierguide_Anmeldung.pdf 
zur Online-Eintragung für Sie bereit!
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€

08.12.2012!
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